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6.MADELEINE AU MIEL
(NATURE, CITRON, PISTACHE, CHOCOLAT, FRAMBOISE (F)

Nature: 100 ......
100g...... lait 215 ......
215g ... sucre semoule 55 ......
55g ...... miel de sapin 235 ...
235g...... oeufs 335 ...
3359 ..... farine 11 ...
11g...... levure chimique 365 ......
3659...... beurre fondu chaud

Chocolat: 100 ......
100g...... lait 215 ......
215g ... sucre semoule 55 il
55g...... miel de sapin 235 ...
235g...... oeufs 300 ......
300g...... farine 35 ...
35g...... cacao poudre 11 ...
11g...... levure chimique 365 ......

365g...... beurre fondu chaud

50g...... jus citoron
50g...... lait
20, zestes

215g...... sucre semoule
55¢...... miel de sapin

chimi
p fondUgchaud
100g . W lait

165g... sucre semoule
1520g... péate de pistache

235g...... oeufs
335g...... farine
11g...

365g .

55¢...... miel de sapin

120g...... pistaches hachées grillées

235g...... oeufs

335g...... farine

11g... ... levure chimique

315g...... beurre fondu chaud

Framboise: 100 ......
100g ...... pulpe framboise 215 ......
215g...... sucre semoule 55 ......
55g...... miel de sapin 235 ......
235g...... oeufs 335 ...
335g...... farine 11 ...
11g...... levure chimique 365 ......

365g...... beurre fondu chaud
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