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7.MINIS TARTELETTES SOUFFLEES
MANGUES ET MARRONS (F)

Pate sablée marrons:

900g......... beurre
1500g...... farine
600g...... sucre glace
3009 ...... pate de marron IMBERT
300g...... oeufs
15g......... sel
Compotée de mangues et marrons:
200g......... pulpe de mangues
50g......... purée de marrons IMBERT
250g...... mangues en dés
90g ... M€ crist
30g.... e
rémegk soufflé aux
500g...... purée de marrons sucrée IMBER
B, oeufs
T jaunes
50g...... Kirsch
Décor:

Mourceau de marrons,Mangue,Feuille or

IMBERT

IMBERT

IMBERT
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