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1.Chaussons curcuma,porc et gambas

2.Tourte poulet coco,pommes épices thai

3.Tartelette jambon,marron,bacon, parmesan

4.Tarte creme poivron grillé, chevre frais

5.Clafouti courgettes, feta, crumble parmesan

6.Tourte de Paques a I’ltalienne

7.Millefeuille de cake épinard pignons et creme marrons

8.Moelleux roquefort et poires au vin rouge

9.Moelleux Potimarron lardons,marron aux épices
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3.Tartelette jambon,marron,bacon, parmesan

Pate sablé aux épices Thai:

500g............ farine
300g......... beurre
10g9............ sucre
10g............ sel
50, épices Thai
3, oeufs

Garniture : 15 tartelettes

125g............ parmesan tranches
150g............ lard fumé tranches
5009............ jambon de Paris dés
250g. _.jambo is trancheg

250g. bon @ Bayonn(tranc

Qs..., erfeui

SaucdiMornay Marr telettes
250cc......... lait

409............ beurre

309............ farine

25Q...cicinnnns gruyére rapé
250...cienn. créme fraiche
2, jaunes

5009............ purée de marrons non sucrée
QS........... sel et épices
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